TI-PUNCH

Pour 80 personnes = 20 litres de punch il faut : 5 litres de Rhum a 55°

10litres de jus d’orange 100%
5 litres de jus d’ananas 100%
1 bouteille de sucre de canne
1 flacon de cannelle (poudre)
2 flacons d’extrait de vanille

MOJITO

Laisser macérer tous ces ingrédients (sauf le Perrier) pendant au moins 4 heures (pour que la menthe dégage
son ardme) dans un récipient au frigo.

Ne verse le Perrier bien frais qu’au dernier moment pour conserver les bulles.
En ayant une pensée pour Cuba « A votre santé » Sans modération ! A bientdt Joél

Ingrédients 4 pers 6 pers 8 pers 10 pers 15 pers 60 pers 80 pers
Sucre de canne 100ml 150ml 200ml 250ml 375ml 1500ml 2000ml
Pulco citron (jaune) 100ml 150ml 200ml 250ml 375ml 1500ml 2000m1

| Rhum blanc 225ml 350ml 450ml 575ml 850ml 3450ml 4600ml
| Perrier 0,51 0,751 11 1,251 21 7,51 101
Feuille de menthe libre appréciation




